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Starters to choose (1 per menu) /ALLERGENS Vorspeisen zur auswahl (1 pro Menii) /ALLERGENE
* Tomato and watermelon "gazpacho” (cold soup) with goat cheese, basil and croutons. a.7.13) * Tomaten-Wassermelonen-"Gazpacho” mit Ziegenkise, Basilikum und Croutons. a.7.13)
« Seafood salad with saffron, almonds and herbs vinaigrette. @4si0.213) » Meeresfriichtesalat mit Safran-Mandeln-und Kriutern-Vinaigrette. @4g10.1213)
* Tomato and mozzarella salad, with basil pesto and rosemary croutons. a.z.10.2) * Tomaten-Mozzarella-Salat mit Basilikum-Pesto un Rosmarin-Croutons. a.7.1012)
« Salad with avocado and grilled chicken breast, cocktail sauce. g * Salat mit Avocado und geqrillter Hihnchenbrust, Cocktailsauce. g1
* Marinated salmon with potato and veqetable salad, capers-herbs-vinaigrette.uss.12) * Mariniertem Lachs mit Kartoffel-gemiise-Salat und Kapem-Kriuter Vinaiqrette @es0.12
* Fish and seafood lasagna with spinach. a2347913) * Fisch- und Meeresfriichtelasagne mit Spinat. 02347913
* Cannelloni of beef, ham and mushrooms. 1379 * Rindfleisch-Schinken und Pilze-Cannelloni. ¢379
* Seafood paella. 2.4,13) * Paella mit Meeresfriichten. 2.4.13)
Maincourse to choose (1 per menu) Maincourse to choose (1 per menu)
« Grilled cuttlefish with garlic and parsley. zo1 « Gegrillter Tintenfisch mit Knoblauch und Petersilie. z9.13
¢ Fried John Dory with onion and peppers. 03479 o Frittierte Sankt Peter Fisch mit Zwiebel und Paprika. a347.9
« Gratin cod with aioli and vegetables. 479 o Gratinierter Kabeljau mit Aioli und Gemiise. 7.9
« Grilled salmon fillet, green curry sauce. 13469 * Gegrillte Lachsfilet, griine Currysauce. 43469
« Grilled veal hip scallopines with cabrales sauce (cheese) 179 « Gegrillte Kalbsschnitzel mit Cabrales-Sauce. (Kisesauce). 179
« Suckling pig confit (boneless) with muscat wine sauce. ¢.9.12) « Spanferkel Confit (ohne knochen) mit Muskatweinsauce. z9.12)
* Beef cordon Bleu with fries and padron peppers. 37  Cordon Bleu vom Rind mit Pommes und Padron-Paprika.qs
» Homemade chicken nuggets (very good) with kimchi mayonnaise and » Hausgemachte Hihnchennuggets (sehr gut) mit Kimchi-Mayonnaise und
French fries.a3n Pommes Frites. a3
« Selection of grilled Iberian pork with pepper sauce. (13,7,9,12)  Auswahl an gegrilltem Iberischem Schweinefleisch mit Pfeffersauce. 037912
* Homemade beef burger with onion confit and cheese.a37.10) e Hausgemachter Rindfleischburger mit Zwiebelconfit und Kése. 03710
CONSULT ALLERGENS WITH OUR STAFF FRAGEN SIE UNSERE MITARBEITER NACH ALLERGENEN
Dessert: Dessert of the day or fruit. Nachtisch: Dessert des Tages oder Obst.
Drinks (to choose): Small water; soft drink or beer or 1 glass of housewine. Getrinke (zur Auswahl): Kleine Wasser; Alkoholfreie Getrinke oder Bier oder 1 Glas
Hauswein.
ORDERS: Daily menu: BESTELLUNG: Tagesmenii:
Monday to Friday: 17,50 € Montag bis Freitag: 17,50€
Phonenumber: 871948115 / 971910076 Saturday 20 € / Holidays 23 € Phonenumber: 871948115 / 971910076 Samstag 20 € / Festliches Menii: 23 €
Facebook: CasaGallegaMallorca Night menu: Facebook: CasaGallegaMallorca Abend Menii:
www.casagallegamallorca.com Monday to thuesday 23 € www.casagallegamallorca.com Montag bis Donnerstag 23 €
Sunday 23 € / Holidays 23 € Sonntag 23 € / Festliches Menii 23 €
Take away menus: Menus zum mitnehmen:
Day & night 15 € /Holidays 17 € Tag und Abend 15 € / Festliches 17 €

* On the eve of holidays, Fridays and Saturdays we do not serve a Night Menu * Am Vorabend von Feiertagen, Freitagen und Samstagen servieren wir kein Nachtmenii


http://www.casagallegamallorca.com/
http://www.casagallegamallorca.com/

